「第五屆全國餐飲服務廚藝競賽」
報名簡章
1、 緣起
為使年輕餐飲相關科系學子有更多機會發揮想像力以及創意，精進廚藝技術及餐飲文化，並增進校際交流。醒吾科技大學餐旅管理系將舉辦『第五屆全國餐飲服務廚藝』競賽。透過競賽交流，讓年輕餐飲相關系科的學子們更深入的認識各種食材的運用與搭配，發揮創意，彼此切磋學習，進而應用所學於日後職場奪得就業先機。
本次比賽皆以靜態展式為主，意在使同學們練習參加展覽之經驗，如美食展、食品展等，學習前置作業、現場組合與靜態呈獻，為台灣會展活動奠定專業基礎。
2、 辦理單位
指導單位：教育部技職司 北區技專校院教學資源中心
主辦單位：醒吾科技大學 觀餐學院 餐旅管理系
協辦單位：醒吾科技大學 學習與教學資源中心 德霖技術學院
          景文科技大學 台北海洋技術學院
3、 比賽項目內容
1. 比賽項目：
A. 中式料理組
B. 西式料理組
C. 西點烘焙組
D. 餐飲服務組（含飲料調製）組
2. 比賽隊伍：參賽者學生以2人為一隊（餐飲服務組（含飲料調製）組為一人一組），不得重複報名。
3. 相關上述A、B、C、D四個組別之相關競賽辦法詳述於本簡章。
4、 報名辦法
1. 北區技專校院教學資源中心網站。
2. 醒吾科技大學餐旅管理系網查詢。
5、 比賽規則

A. 中式料理組:(每組選手2位)
1. 以家禽或家畜肉類為主題，設計並製作出2款(每款一盤，)以中式料理手法呈現之主菜靜態呈現。
2. 菜餚以靜態展示呈現，可自由選擇上膠或不上膠，(上膠與否並不會影響裁判評分。
3. 參與競賽之菜餚，請選手自行製作完成之後攜至本大會競賽會場參加展示競賽。
4. 大會將準備每一組參賽選手1張展示桌(長:180cm 寬:45cm)。
5. 展示桌所需使用之桌布及相關佈置品請選手自備。
6. 請選手製作菜卡，菜卡內容須說明:菜名，材料，作法及菜餚製作發想理念。
7. 所有參賽選手須於競賽前一小時辦理報到，確認身分之後將由大會工作人員告知其參賽之展示桌編號。
8. 大會現場照明充足，將不會提供電源，以示競賽之公平性。
9. 裁判評分期間，請選手於作品旁待命，裁判將給予每位參賽選手5分鐘之菜餚創作理念說明時間。(菜餚創作理念說明將列入評分要項)。
10. 裁判評分期間，除了選手以外，將嚴禁其他人員於展示區域內逗留，待評分完畢之後將會開放參觀。
11. 請各位參賽選手於會場之選手休息區休息，待大會通知後，方可撤除作品。
12. 菜餚擺設及展示桌佈置之時間為45分鐘。大會將會統一宣布開始擺設及結束時間，逾時者將會被扣分。
B. 西式料理組: (每組選手2位)
1. 以海鮮類為主題，設計並製作出2款(每款一盤，)以西式料理手法呈現之主菜靜態呈現。
2. 菜餚以靜態展示呈現，可自由選擇上膠或不上膠，(上膠與否並不會影響裁判評分)。
3. 參與競賽之菜餚，請選手自行製作完成之後攜至本大會競賽會場參加展示競賽。
4. 大會將準備每一組參賽選手1張展示桌(長:180cm 寬:45cm)。
5. 展示桌所需使用之桌布及相關佈置品請選手自備。
6. 請選手製作菜卡，菜卡內容須說明:菜名，材料，作法及菜餚製作發想理念。
7. 所有參賽選手須於競賽前一小時辦理報到，確認身分之後將由大會工作人員告知其參賽之展示桌編號。
8. 大會現場照明充足，將不會提供電源，以示競賽之公平性。
9. 裁判評分期間，請選手於作品旁待命，裁判將給予每位參賽選手5分鐘之菜餚創作理念說明時間。(菜餚創作理念說明將列入評分要項)。
10. 裁判評分期間，除了選手以外，將嚴禁其他人員於展示區域內逗留，待評分完畢之後將會開放參觀。
11. 請各位參賽選手於會場之選手休息區休息，待大會通知後，方可撤除作品。
12. 菜餚擺設及展示桌佈置之時間為45分鐘。大會將會統一宣布開始擺設及結束時間，逾時者將會被扣分。
C. 西點烘焙料理組: (每組選手2位)
1. 每組選手請以"四季"為主題設計並製作8吋蛋糕一個(可以鮮奶油，奶油，杏仁膏，巧克力…等自由創作製作裝飾)。以及用"台灣"為主題設計並製作2款創意麵包每款4個。
2. 所有成品以靜態展示呈現。
3. 參與競賽之成品，請選手自行製作完成之後攜至本大會競賽會場參加展示競賽。
4. 大會將準備每一組參賽選手1張展示桌(長:180cm 寬:45cm)。
5. 展示桌所需使用之桌布及相關佈置品請選手自備。
6. 請選手製作菜卡，菜卡內容須說明:菜名，材料，作法及產品製作發想理念。
7. 所有參賽選手須於競賽前一小時辦理報到，確認身分之後將由大會工作人員告知其參賽之展示桌編號。
8. 大會現場照明充足，將不會提供電源，以示競賽之公平性。
9. 裁判評分期間，請選手於作品旁待命，裁判將給予每位參賽選手5分鐘之菜餚創作理念說明時間。(菜餚創作理念說明將列入評分要項)。
10. 裁判評分期間，除了選手以外，將嚴禁其他人員於展示區域內逗留，待評分完畢之後將會開放參觀。
11. 請各位參賽選手於會場之選手休息區休息，待大會通知後，方可撤除作品。
12. 菜餚擺設及展示桌佈置之時間為45分鐘。大會將會統一宣布 

開始擺設及結束時間，逾時者將會被扣分。
D.    餐飲服務組: (每組選手1位)

1. 每組選手1位。
2. 每組選手請以"環保"為主題設計並以45分鐘完成擺設4人晚宴餐桌setting(含菜單)。
1 前置備(擦拭器皿、杯子等 20分鐘)

2 餐桌佈置(20分鐘)  {另含5分鐘裁判提問}
3. 大會將準備每一組參賽選手1張正方桌(長:90cm 寬:90cm)及４個餐椅
     給予Table Setting 使用。(附註 :正方桌及餐椅允許自備)
4. 展示桌所需使用之桌布及相關餐具或佈置品請選手自備。

5. 所有參賽選手須於競賽前一小時辦理報到，確認身分之後將由大會工作
        人員告知其參賽之展示桌編號。

6. 大會現場照明充足，將不會提供電源，以示競賽之公平性。

10 . 裁判評分期間，請選手於作品旁待命，裁判將給予每位參賽手5分鐘
  之table setting創作理念說明時間。(創作理念說明將列入評分項)。

11.  裁判評分期間，除了選手以外，將嚴禁其他人員於展示區域內逗留，待  

 評分完畢之後將會開放參觀。

12.  請各位參賽選手於會場之選手休息區休息，待大會通知後，方可撤除作
 品。
13.  評分標準

	餐桌擺設
	20分
	安全及衛生
	10分

	前置備
	20分
	創造理念說明
	10分

	擺設技巧
	15分
	
	

	服裝儀容
	10分
	
	

	時間/速度
	15分
	
	


   註:競賽規定補充:
1.在比賽中，不得出現任何暗示參賽者背景或代表學校的標誌 (包含廚
   衣、廚褲、廚帽、圍裙、器具及擺設等) ，待比賽結果公佈後可補上。
2.所有參賽者須於指定時間內完成作品，未能完成作品之參賽者將不獲得   

  評分。
3.本活動將提供適當的保安措施，然而若有任何展示品、器具或私人物品
       遺失或損害，中心槪不負責賠償。
4.主辦單位有權取消、刪改或增補任何規則，及增加或減少比賽組別，裁
       判長對規則的詮釋為最終之依歸。
5.參賽者如有違反餐飲競賽規則，裁判長有權取消其參賽資格。比賽結果
   由裁判長做最終決定，不容異議；且當日比賽選手若有任何疑問該場評
   審委員有絕對裁決權。
6.參賽者必須參加競賽說明會，以了解相關參賽規定及比賽流程等。
7.參賽者繳交之相關資料，均不退件，請自行留底備份。
8.主辦單位有權保有比賽中所使用的烹飪方式及錄影、拍照權利。
9.所有參賽者之作品照片及食譜無償授權主辦單位，供重製、出版、或於 

  本活動相關之活動中發表。
10.相關活動內容辦法，以北區技專院校教學資源中心網站公告內容為準。
以上若有任何疑問敬請與主辦單位聯絡：
醒吾科技大學 餐旅管理系
（02）2601-5310轉2480-2482
陸、評分及獎勵辦法 
       由專業人士擔任裁判，從創意理念、菜餚外觀、美感、台風與團隊精神     
   等方面進行評選，在公平、公正下，選出優勝隊伍。
1、 比賽時程：
· 比賽時間：102年11月09日（星期六）。上午09:00至上午15:00止
· 比賽地點：醒吾科技大學體育館舉行。
〈1〉 評分明細如下表:
	
項目

	比重
	內容說明

	製作邏輯性
	30%
	步驟是否清楚說明 ，程序是否符合烹飪邏輯 是否具體可行 容易施作。

	色彩與盤飾
	20%
	食材與配菜及醬汁色彩搭配 盤飾處理

	食譜創意
	30%
	創造力及創意發想

	市場發展性
	20%
	是否為大眾接受 並適合推廣行銷


〈2〉 獎勵辦法
· 每項各取前三名頒發獎金及獎狀
· 第一名 獎狀一張，暨獎牌一面。
· 第二名 獎狀一張，暨獎牌一面。
· 第三名 獎狀一張，暨獎牌一面。

· 佳作 獎狀一張，暨獎牌一面。

〈3〉 附註：
比賽作品之版權歸醒吾科技大學。
柒、比賽流程
    102年11月9日(星期六)
	時間
	活動內容
	說明

	9:00~9:20
	報到
	

	9:20~10:00
	開場
	貴賓致詞、主講人介紹

	10:00~12:00
	比賽開始
	

	12:00-13:00
	評分及成績公布時間
	

	13:00~14:00
	討論及結業
	

	15:00
	活動結束
	


醒吾科技大學交通位置圖
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交通路線說明

高速公路

由林口交流道(約41Km)下，轉文化一路往林口方向，至中山路右轉直行，至粉寮路處左轉，直行約三百公尺，左側即可看到醒吾校園。

客運班車

三重客運    林口-936-圓山捷運站  、樹林-858-長庚醫院、公西-1209-北門、公西-1206-板橋 至"醒吾科技大學"站下車。 竹林寺觀音寺-1210-台北車站 至"醒吾科技大學"站下車。
*詳情請瀏覽三重客運網站http://www。sanchung-bus。com。tw/的路線查詢。

台北客運    920 林口-板橋、925 林口-三重  至"醒吾科技大學"站下車。 *詳情請瀏覽台北客運網站http://www。tpebus。com。tw//的路線查詢。

桃園客運  桃園火車站遠東百貨(桃園-公西-長庚-林口竹林寺)。
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